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PROGRAMA DE CURSO, PREGRADO FAVET 2025

l. IDENTIFICACION DE LA UNIDAD CURRICULAR

Nombre asignatura KU34 _Inocuidad de los Alimentos ~
Nivel en que se imparte VIIl Semestre ~

Horas directas semanales 2

Horas indirectas semanales 2

Horario de clases Martes 11:00 a 12:50

Sala 6 ~

Coordinador General Pilar Oviedo

Javiera Cornejo Kelly
Lisette Lapierre Acevedo
Fernando Fredes

José Pizarro

Aldo Maddaleno

Ricardo Riquelme

Ximena Valenzuela

Waldo Herrera (Ayudante)

Académicos participantes

Contacto Coordinador General poviedo@uchile.cl / waldo.herrera@ug.uchile.cl /

¢Coémo contactar al coordinador? | Correo electrénico y U-Cursos

Il. PROPOSITO

Esta asignatura tiene como propdsito integrar conocimientos, que persigue capacitar al estudiante para
enfrentar situaciones relativas al control de Enfermedades Transmitidas por los Alimentos (ETA).

Il. DESCRIPCION DEL CURSO

Esta asignatura estd ubicada en el ciclo pre-profesional en el octavo semestre de la carrera. Durante el
semestre se abordan tematicas relacionadas con los peligros fisicos, quimicos y bioldgicos en diferentes
productos de origen animal, las enfermedades que pueden producirse, y por ende, la importancia del
resguardo de la inocuidad alimentaria. Esta Unidad habilita al egresado para abordar con criterio
integrador los problemas de salud y del ambiente en su génesis y como sus efectos son determinantes
para la salud publica.

IV. COMPETENCIA ESPECIFICA

Dominio sobre procedimientos para asegurar la calidad de los alimentos de consumo humano

V. COMPETENCIAS GENERICAS
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G4. Comunica sus conocimientos y sentimientos de forma oral o escrita, con claridad, pertinencia 'y
formalidad, para transmitir o interpretar distintos discursos que favorezcan sus planteamientos y
reflexiones.

G2. Integra grupos de trabajo, estableciendo relaciones de cooperacién y colaboracién, para lograr
objetivos comunes en el ambito social y profesional.

VI. METODOLOGIA DOCENTE

Los contenidos se impartirdan en forma de clases virtuales sincrdnicas y a través de la presentacion de
seminarios elaborados por los estudiantes, en coordinacidn con Gestién Ambiental KU33. Mediante la
plataforma U-cursos (www.u-cursos.cl), se entregara informacion de apoyo a los diferentes tdpicos
tratados.

VIl. RESULTADOS DE APRENDIZAJE (RA)

RA N21: Relaciona los peligros bioldgicos con diferentes productos de origen animal, para resguardar la
inocuidad alimentaria

Criterios de evaluacion:
1. Distingue el rol del médico veterinario en aspectos vinculados a la inocuidad alimentaria
2. ldentifica los peligros bioldgicos en diversos productos de origen animal
3. Analiza los factores que influyen en la proliferacién y supervivencia de microorganismos en
alimentos

RA N22: Distingue las enfermedades producidas por diversos productos de origen animal, para
resguardar la inocuidad alimentaria

Criterios de evaluacion:
1. Distingue las principales enfermedades provocadas por diversos productos de origen animal
2. Relaciona los parasitos asociados a las enfermedades provocadas por diversos productos de
origen animal
3. Relaciona los virus asociados a las enfermedades provocadas por diversos productos de origen
animal

RA N23: Relaciona los peligros fisicos y quimicos con diferentes productos de origen animal, para
resguardar la inocuidad alimentaria

Criterios de evaluacion:
1. Identifica los peligros fisicos y quimicos en diversos productos de origen animal
2. Analiza los factores que influyen en la proliferacién de contaminantes

VIll. METODOLOGIA DE EVALUACION (DESCRIPCION)

Se realizardn dos pruebas parciales (con una ponderacién del 35% y 40%, respectivamente) y un podcast en
coordinacién con Gestion Ambiental KU33 (con una ponderacion del 25%). Ademas de una prueba
integrativa (con una ponderacién del 25% de la nota final)

Podcast: La evaluacion del podcast sera grupal

Los contenidos expuestos en el seminario seran también evaluados en la prueba integrativa. Las preguntas
seran formuladas desde los podcast y resimenes, los cuales deberan subir a Material Alumnos en UCursos.
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Deberan rendir la instancia de prueba recuperativa todos aquellos estudiantes con nota final inferior a 4,0
(Prueba 1, Prueba 2, Seminario y Prueba Integrativa ponderados) y/o aquellos que tengan menos de 4,0 en
la Prueba Integrativa.

Tipo de Evaluacion RA por evaluar Fecha Ponderacion
Prueba 1 RA 1 7 oct 2025 35%
Prueba 2 RA1,2y3 18 nov 2025 40%
Presentacion Podcast RA1,2y3 25 nov 2025 25%

Calculo final 100% =75% del curso
Evaluacidn integrativa RA1,2y3 28 nov 2025 25%

Calculo final 100% =70% del curso
Evaluacidn recuperativa | RA1,2y3 9 dic 2025 30%

IX. REGLAS DEL CURSO

Asistencia:

Por instrucciones de la Direccion de Escuela de Pregrado, el procedimiento a seguir en el caso que un
estudiante no asista a actividades programadas para la Unidad sera el siguiente:

1. La asistencia es obligatoria al 75% de las actividades tedricas independiente de la modalidad, la cual
serd considerada mediante UCursos para la modalidad a distancia, y por medio de un QR en
instancias presenciales.

2. Si un estudiante falta a una prueba, debera presentar el justificativo correspondiente en la Secretaria
de Estudios, en el plazo (48 horas de producida la inasistencia) y forma previstos para ello.

3. En el caso que la Secretaria de Estudios apruebe el justificativo, el coordinador verd la actividad
remedial para reemplazar la nota faltante

Articulo 22 - Reglamento General de los Estudios de Pregrado de la Facultad de Ciencias Veterinarias y
Pecuarias

La inasistencia a las evaluaciones que no sean debidamente justificadas por el (la) estudiante, seran
calificadas con la nota minima 1,0 (uno coma cero). Las evaluaciones parciales no rendidas y debidamente
justificadas, seran reemplazadas por una prueba integrativa. En aquellos casos en que el (la) estudiante no
haya rendido las evaluaciones parciales o integrativa (segun corresponda) sera sometido a una prueba
recuperativa especial, la que tendra el caracter de integrador y la calificacion obtenida en ella, reemplazara la
nota de las evaluaciones pendientes. Las evaluaciones parciales seran calificadas con hasta un decimal, asi
como la nota obtenida por el (la) estudiante, la que se registrara hasta con un decimal en el acta final.

http://www.veterinaria.uchile.cl/pregrado/carrera/normativas-y-orientaciones/reglamento-pregrado-FAVET
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X. BIBLIOGRAFIA OBLIGATORIA (incluye material audiovisual)

1. Apellido, A. A. (Afio). Titulo. Revista o libro. Edicidn

2.

3.

4

XI. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA (incluye material audiovisual)

1. Apellido, A. A. (Afio). Titulo. Revista o libro. Edicidn

2.

3.

4.

Xil. EJES DE CONOCIMIENTO

1. Peligros bioldgicos en los alimentos
2. Enfermedades transmitidas por alimentos ETA
3. Peligros fisicos y quimicos en los alimentos
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XIll. PROGRAMACION

Actividades de la clase Criterio de Docentes Bibliografia (N° y
Fecha Tema ; .. . . .
(Metodologia) evaluacion participantes paginas)
5ago 2025 11:00 | Introduccion al curso Clase expositiva ~ 1.2 Pilar Oviedo
Introducciéon a la La bibliografia debe
Inocuidad alimentaria: asociarse a cada
Definicion de peligros una de las clases
Laboratorio de équé debe leer para
microbiologia de la clase?
12ago 2025 1... , & Clase expositiva ~ No aplica Javiera Cornejo .
alimentos (especificamente,
Institucionalidad de capitulo, numero de
proteccién de la pdginas)
inocuidad de los
alimentos en Chile
Rol del médico
veterinario en la
19ago 2025 1... . Clase expositiva ~ 2.1 Javiera Cornejo
Inocuidad de
Alimentos
Factores que influyen
en la proliferacion vy ) .
. . " Lisette Lapierre
26 ago 2025 1... | supervivencia de Clase expositiva ~ 2.3
microorganismos  en
alimentos
2sept 2025 11... | ETA Intoxicaciones Clase expositiva ~ 2.2 Pilar Oviedo
Principales virus
9sept 2025 11... . P Clase expositiva ~ 1.3 José Pizarro
asociados a ETA
23 sept 2025 1... | ETA (infecciones) Clase expositiva ~ RA1 Lisette Lapierre
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Laboratorio de
Microbiologia de los
Alimentos

30sept 2025 1... itiva ~ 1.1 Ricardo Riquelme
& Muestreo para analisis Clase expositiva g
microbioldgico de
alimentos
Pilar Oviedo
7 oct 2025 11:00 | Pruebal Prueba ~ 2.3
Ayudantes
Principales arasitos
14 0ct 2025 11... . P P Clase expositiva ~ 3.1y3.2 Fernando Fredes
asociados a ETA
Introduccién a los
21 oct 2025 11... . . Clase expositiva ~ 3.1y3.2 Javiera Cornejo
peligros quimicos
Introduccién a  los
28 oct 2025 11... | peligros quimicos Clase expositiva ~ RA1,2y3 Aldo Maddalenno
Residuos de Farmacos
Contaminantes
ambientales  (toxinas
4 nov 2025 11:00 | marinas, dioxinas, Clase expositiva ~ RA1,2y3 Aldo Maddaleno
metales pesados vy
micotoxinas
Rol del envasado en la Ximena Valenzuela
11 nov20251... . . . Clase expositiva ~ RA1,2y3 ~
inocuidad de alimentos Bascufian
Pilar Oviedo
18nov 20251... Prueba 2 Prueba ~ RA1,2y3
Ayudantes
.. Actividad Pilar Oviedo
Presentacion Podcast . . . —_
25n0v20251... Trabajo grupal ~ conjunta Cristébal bricefio
con KU33 Ayudantes
. Pilar Oviedo
28 nov20251... Prueba Integrativa Prueba ~ RAL1,2y3
Ayudantes
Pilar Oviedo
9 dic 2025 11:00 Prueba Recuperativa Prueba ~ RA1,2y3

Ayudantes
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