“Primer encuentro Nacional de HACCP: 

experiencia y proyecciones en inocuidad alimentaria” 
 

3 Noviembre Casa Piedra (Salón del Parque)

Programa
	Hora 
	Actividades

	8:30-9:00


	Inscripciones

	9:00-9:15


	Bienvenida

	9:15-10:00


	Impacto Global de las ETAS

	10:00-10:45


	Aplicación del sistema HACCP y sistemas de apoyo

	10:45-11:15


	Coffe Break

	11:15-12:00


	Herramientas de Gestión en HACCP Basadas en epidemiología del riesgo

	12:00-12:45


	Principales causas de Fracaso en la implementación del HACCP

	12:45-14:00


	Almuerzo

	
	 

	14:00-14:45


	Trazabilidad en la Cadena Alimentaria

	14:45-15:15

	Sistemas de vigilancia y gestión de crisis en el mundo

	15:15-15:45


	Nuevas Tecnologías en la detección de Patógenos

	15:45-16:00

	Cofee Break

	16:00-16:20
	Mesa redonda: Escenario actual y futuro de la seguridad Alimentaria en Chile Perspectiva Salud


	16:20-16:40
	Mesa Redonda: 
Escenario actual y futuro de la seguridad Alimentaria en Chile
Perspectiva SAG

	16:40-17:00
	Mesa Redonda: 

Escenario actual y futuro de la seguridad Alimentaria en Chile
Perspectiva SERNAPESCA

	17:00-17:20
	Mesa redonda:
Experiencia  del HACCP en la industria. Experiencia SOPROLE desde la identificación de peligros a la generación de medidas preventivas



	17:20-17:40
	Mesa redonda: 

Experiencia de HACCP en la industria. Experiencia PROVERDE desde la identificación de peligros a la

generación de medidas preventivas

	17:40-17:50


	Preguntas

	17:50-18:00

	Clausura


