TALLER DE PROYECTOS
Guía para la visita
PROCESO DE PRODUCCIÓN DE CERVEZA, CCU  
Fecha 26/4/2007 
Hora de Partida 9:45 DIQ_BT

Se les recomienda poner atención en los siguientes puntos al realizar la visita.

-Tener un conocimiento básico del proceso de producción de cerveza, para lo cual se les adjunta un diagrama de flujos del proceso y se les recomienda hacer una breve investigación
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· Poner atención en los equipos más relevantes, sus dimensiones y materiales de construcción, estimación de costos, etc.

· Consultar sobre interconexiones dentro del circuito productivo y Rendimientos de cada etapa.
· Servicios auxiliares (energía, insumos, ver caso del agua)

· ¿Cuales son las materias primas?, ¿de donde las obtienen?
· ¿Qué se hace con los desechos generados (Riles, Rises, Gases)?
· Normas de seguridad
[image: image1]


















[image: image2.jpg]Fementadar
Batch

02 Emisonies

02 Total Mezcls

Sedmentadar
Femento 1 Levadual

Levadura 1

T — Femerto2

8
; FILES Foment cozca
RIS Femento 3 Mezcla
e e
hard
Effrer Fementa2 r
Cerveza Levadua2 Fermento 3 |nd ’—v
Sedimentador Filra
Levadura 2 Placas Cervez Concent Ceryeza oL Corveza Carbon 3] (o -

Reciclg Levad

D

grama de Flujos : Proceso de Produce

Dikucién

Agua desaireads

n de Cerveza

Emboteliad
Tanque de
Catbonatacién




