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OBJETIVOS

El objetivo de este curso es que los alumnos comprendan la participacion de los
microorganismos en una gran variedad de procesos microbiologicos naturales, del area
industrial tradicional asi como de nuevos procesos biotecnologicos. Los microorganismos
participan mediante una cierta actividad metabdlica, produciendo beneficios ambientales,
sociales, de salud y también econémicos en la mayoria de los casos. A partir del
conocimiento de estos procesos, se podran estudiar posibles modificaciones con el objeto de
obtener una mayor eficiencia en ellos.

Modalidad del curso:

El curso se desarrollara en clases directas, seminarios y dos experiencias de laboratorio
PROGRAMA

- Ecologia Microbiana

Microambientes. Identificacion y Cuantificacion de Microorganismos. Medidas de Actividad
bacteriana. Ciclos Biogeoquimicos: carbono, nitrogeno, azufre, fésforo y hierro.

(2 clases, 1 seminario)

- Procesos Biohidrometalurgicos

Biolixiviacién de minerales sulfurados, su aplicacién a la mineria del cobre y oro.

Ambiente del proceso, microflora participante, Arqueobacterias termofilicas, medicién de
actividad bacteriana, etc. Actividad Directa e Indirecta sobre los minerales.



Aplicacion en la mineria chilena, etc.

Biolixiviacién de sulfuros secundarios

Biolixiviacion de calcopirita, enargita y aresenopiritas.
Biolixiviacion de otros tipos de minerales, silicatos

(4 clases, 2 seminarios)

Generacion y Tratamientos de aguas acidas de minas.

Procesos de Biosorcion y Bioremediacion:
Degradacion de Petroleo
Degradacion de Cianuro

(3 clases, 2 seminario)
- Procesos Microbioldgicos de Tratamiento de aguas y desechos sélidos.

Proceso de Lodos Activados. Plantas de Tratamiento en Lagunas de Estabilizacion.
Tratamiento posterior de Lodos. Digestion Anaerobica.

Metanogénesis.
(3 clases, 2 seminarios)

- Procesos de Microbiologia Industrial

Produccion de alimentos por fermentacién

Produccion de vinos, cerveza y otros.

Fermentacion de leche para produccion de quesos, yogurt, mantequilla, etc.

Fermentacion de vegetales para la produccion de pikles, aceitunas, etc.

Produccién de alimentos orientales fermentados: fermentaciones semisolidas: salsa de soya,
miso, otros.

(5 clases, 2 seminarios)

Produccién de compuestos quimicos por fermentacion.
Degradacion enzimatica de polisacaridos.

Produccion de polimeros biodegradables.

(1 clase, 1 seminario)

- Microorganismos y Agricultura.
Inoculantes para leguminosas.
Insecticidas microbianos.

(2 clases, 1 seminario)

Posibles Experiencias de Laboratorios



- Poblaciones Microbianas en un Proceso de Biolixiviacién.
- Determinacion del potencial de generacion de aguas acidas.

- Biosorcién de iones metalicos desde soluciones
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