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INGENIERIA CIVIL EN BIOTECNOLOGIA
TOXICOLOGIA BT 61A
SEMESTRE PRIMAVERA 2005
Período: 25 Julio-19 Noviembre
Coordinador: Ana María Ronco

Profesores: Angélica Alliende, Miguel Llanos, Dita Marcus, AM Ronco
Horario clases cátedra: Miércoles 12:00-13:30
Nº de sesiones cátedra: 15 
Horario clases auxiliares: por definir

Clases auxiliares: 4: un taller, una conferencia  y 2  pruebas
Seminarios de Exposición: 2 sesiones.  Cada alumno presentará al final del curso un trabajo el que expondrá en 30 min
OBJETIVOS

General

El objetivo general del curso es entregar conceptos y conocimientos de aspectos básicos de toxicología general del medioambiente con especial énfasis en la toxicología nutricional y de alimentos. Se espera que el alumno conozca cuáles son los agentes medioambientales con efectos tóxicos y especialmente aquellos que ingresan al organismo a través de los alimentos, y que modifican el metabolismo normal de éstos o actúen a un nivel celular deletéreo para el organismo. 
Específicos


Módulo 1
Conceptos básicos de toxicología general ambiental. Definición de términos básicos: límites máximos permitidos, dosis, rutas de exposición, etc.
Impacto de los tóxicos en el organismo 
Toxicología de alimentos: parámetros básicos.

Evaluación de riesgos

Toxicidad química

-derivada del procesamiento de alimentos

- plaguicidas

- dioxinas

Residuos de drogas: Anabólicos
Alteradores endocrinos


Módulo 2

Daños toxicológicos en la información genética; genotoxicidad: bases moleculares de la teratogénesis, carcinogénesis y mutagénesis


Biotransformación de tóxicos: biotransformación fase I y II. Citocromo P450.

Metodología
 
El curso se imparte en el 2º semestre y contempla 15 clases expositivas, un taller, una conferencia y 2 sesiones de seminarios al final del curso en la cual cada alumno expondrá en 30 min un trabajo que elegirá al inicio del curso.
Evaluación

Se contemplan 2 pruebas (una por módulo) con una ponderación de 35% c/u. El trabajo tendrá una ponderación de 30% (15% el trabajo mismo y 15% la exposición).
Calendarización
	27 Julio
	12:00-13:30
	Módulo 1

Principios de Toxicología General: tipos de tóxicos. 
	AM Ronco

	3 Agosto
	12:00-13:30
	Curvas dosis-respuestas. Exposición, sinergismos, ED50
	AM Ronco

	10 Agosto
	12:00-13:30
	Parámetros de toxicología Nutricional: conceptos: IDA, NOEL, LMR


	D Marcus

	17 Agosto
	12:00-13:30
	Evaluación de Riesgo 

 
	D Marcus

	24 Agosto
	12:00-13:30
	Toxicidad  química en los Alimentos. derivados del                                                procesamiento: nitritos, 

nitrosaminas,benzopirenos
	D Marcus

	31 Agosto
	12:00-13:30
	Plaguicidas, PCBs Dioxinas
	D Marcus

	7 Septiembre
	12:00-13:30
	Acrilamidas
	AM Ronco

	14 Septiembre
	12:00-13:30
	Anabólicos en productos cárneos
	AM Ronco

	21 Septiembre
	12:00-13:30
	Alteradores endocrinos
	AM Ronco

	28 Septiembre
	12:00-13:30
	Módulo 2

Genotoxicidad: Bases moleculares de las 
 mutaciones
	A Alliende

	5 Octubre
	12:00-13:30
	Mutágenos y Teratógenos. Test de detección de mutágenos
	A Alliende

	12 Octubre
	12:00-13:30
	Mecanismos de reparación. Carcinogénesis 
	A Alliende

	19 Octubre
	12:00-13:30
	Mutación y medioambiente
	A Alliende

	26 Octubre
	12:00-13:30
	Biotransformación I
	M Llanos

	2 Noviembre
	12:00-13:30
	Biotransformación II
	M Llanos

	9 Noviembre
	12:00-13:30
	Seminario alumnos  1
	AM Ronco

	16 Noviembre
	12:00-13:30
	Seminario Alumnos 2
	AM Ronco



Clases Auxiliares: 
1 Taller
1 Conferencia
2 Pruebas
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