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MAQUETA DE PRELLENADO
PROGRAMA DE ASIGNATURA (CONTENIDOS)

1. NOMBRE DE LA ASIGNATURA (Nombre oficial de la asignatura segun
la normativa del plan de estudios vigente o del organismo académico que lo
desarrolla. No debe incluir espacios ni caracteres especiales antes del
comienzo del nombre).

Taller de Memoria I: alimentacion y patrimonio inmaterial

2. NOMBRE DE LA ASIGNATURA EN INGLES (Nombre de la asignatura
en inglés, de acuerdo a la traduccion técnica (no literal) del nombre de la
asignatura)

Thesis Workshop I: food studies and intangible cultural heritage

3. TIPO DE CREDITOS DE LA ASIGNATURA (Corresponde al Sistema de
Creditaje de disefio de la asignatura, de acuerdo a lo expuesto en la
normativa de los planes de estudio en que esta se desarrolla):

SCT/ X ub/ OTROS/

4. NUMERO DE CREDITOS (Indique la cantidad de créditos asignados a la
asignatura, de acuerdo al formato seleccionado en la pregunta anterior, de
acuerdo a lo expuesto en la normativa de los planes de estudio en que esta
se desarrolla)

30

5. HORAS DE TRABAJO PRESENCIAL DEL CURSO (Indique la cantidad
de horas semanales (considerando una hora como 60 minutos) de trabajo
presencial que requiere invertir el estudiante para el logro de los objetivos
de la asignatura; si requiere convertir las horas que actualmente utiliza a
horas de 60 minutos, utilice el convertidor que se encuentra en el siguiente
link: [http://www.clanfls.com/Convertidor/])

3
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6. HORAS DE TRABAJO NO PRESENCIAL DEL CURSO (Indigue la
cantidad de horas semanales (considerando una hora como 60 minutos) de
trabajo no presencial que requiere invertir el estudiante para el logro de los
objetivos de la asignatura; si requiere convertir las horas que actualmente
utiliza a horas de 60 minutos, utilice el convertidor que se encuentra en el
siguiente link: [http://www.clanfls.com/Convertidor/])

6

7. OBJETIVO GENERAL DE LA ASIGNATURA (Corresponde a un
enunciado especifico en relacién a lo que se va a ensefar en la asignatura,
es decir, sefiala una de las areas especificas que el profesor pretende cubrir
en un bloque de ensefianza. Por ejemplo, uno de los objetivos en un médulo
podria ser “los estudiantes comprenderan los efectos del comportamiento
celular en distintos ambientes citoplasmaticos”. Es importante sefalar que
en ciertos contextos, los objetivos también aluden a metas).

Los(as) estudiantes aprenderan a construir antecedentes, identificar un
problema de investigacion en el ambito de la Antropologia Social en general
y en particular en el area de antropologia de la alimentacion y de los
estudios vinculados al patrimonio cultural inmaterial.

8. OBJETIVOS ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA (Corresponde al
detalle especifico de los objetivos que se trabajaran en el curso; debe
ingresarse un objetivo especifico por cada linea)

Identificaran autores(as) y discusiones relevantes vinculadas a la
antropologia de la alimentacién y el patrimonio cultural inmaterial.

Construiran un problema de investigacion (incluyendo su problematizacion y
pregunta de investigacion)

Definiran objetivos generales y especificos, asi como una hipétesis de
trabajo.

Propondran una metodologia pertinente a su tema de investigacion

Plantearan un marco tedrico
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9. SABERES / CONTENIDOS (Corresponde a los saberes / contenidos
pertinentes y suficientes para el logro de los Objetivos de la Asignatura;
debe ingresarse un saber/contenido por cada linea)

Unidad I: Identificacion del problema de investigacion

Unidad II: Elaboracion de antecedentes y objetivos de la investigacion
Unidad IlI: Construccion del marco tedrico

Unidad IV: Definicibn de metodologias

10. METODOLOGIA (Descripcion sucinta de las principales estrategias
metodoldgicas que se desplegaran en el curso, pertinentes para alcanzar
los objetivos (por ejemplo: clase expositiva, lecturas, resolucion de
problemas, estudio de caso, proyectos, etc.). Indicar situaciones especiales
en el formato del curso, como la presencia de laboratorios, talleres, salidas
a terreno, ayudantias de asistencia obligatoria, etc.)

Los talleres deben orientar el proceso de elaboracion de investigacion para
el ciclo final de Antropologia Social, mediante la conduccion de un espacio
grupal de analisis, que estimule la reflexion individual y aporte con
elementos tedricos y metodoldgicos el disefio individual de cada proyecto.
Los talleres on-line, (sincrénicas), combinan sesiones de trabajo de
discusion grupal y espacios de trabajo tutorial:

- Los y las estudiantes deberdn presentar avances escritos de la
investigacion en desarrollo. Paralelamente, se consideran defensas
expositivas de estos avances, en el contexto de discusion grupal como
espacios de aprendizaje.

- El trabajo tutorial est4 orientado al apoyo especializado en los temas de
investigacion y en el proceso de orientacibn para la formacion de
investigadores.

11. METODOLOGIAS DE EVALUACION (Descripcion sucinta de las
principales herramientas y situaciones de evaluacion que den cuenta del
logro de los objetivos (por ejemplo: pruebas escritas de diversos tipos,
reportes grupales, examen oral, confeccion de material, etc.)

Primer informe de avance: 50% de la nota final. El cual contempla los
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antecedentes del problema vy la justificacion de un tema de investigacion en
los ambitos del curso y los objetivos general y especifica.

Informe final: 50% de la nota final. El cual debe contener la pregunta de
investigacion, objetivos, hipotesis, marco teérico y metodologia.

12. REQUISITOS DE APROBACION (Elementos normativos para la
aprobacion establecidos por el reglamento como, por ejemplo: Examen,
calificacion minima, asistencia, etc. Debera contemplarse una escala de
evaluacion desde el 1,0 al 7,0, con un decimal.)

Asistencia: 75% (sujeto a confirmacion)

Nota de aprobacion minima: 4.0

Requisitos para presentacion del informe final:
Entrega del Primer Informe de Avance.

13. PALABRAS CLAVE (Palabras clave del proposito general de la
asignatura y sus contenidos, que permiten identificar la temética del curso
en sistemas de busqueda automatizada; cada palabra clave debera
separarse de la siguiente por puntoy coma ( ;) ).

Antropologia Social; Alimentacion; Patrimonio Cultural Inmaterial; Unesco

14. BIBLIOGRAFIA OBLIGATORIA (Textos de referencia a ser usados por
los estudiantes. Se sugiere la utilizacion del sistema de citacion APA, y
ademas que se indiquen los cédigos ISBN de los textos. CADA TEXTO
DEBE IR EN UNA LINEA DISTINTA)

CNCA (2017) Cocinas, alimentos y simbolos. Estado del arte del patrimonio
alimentario en Chile. Santiago: CNCA
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Lévi-Strauss, C. (1968). El triangulo culinario. En L. D.-S. B. Pingaud,
Estructuralismo y dialéctica (pags. 39-57).

Montecino, S (2004) La Olla deleitosa. Cocinas mestizas de Chile. Santiago:
Catalonia

Salas, P. (1977). Apuntes para la historia de la cocina chilena. Santiago:
Editorial Universitaria.

UNESCO (2003) Convencion para la salvaguarda del Patrimonio Cultural
Inmaterial. Disponible en: https://ich.unesco.org/en/convention

15. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA (Textos de referencia a ser
usados por los estudiantes. Se sugiere la utilizacion del sistema de citacion
APA, y ademas que se indiquen los codigos ISBN de los textos. CADA
TEXTO DEBE IR EN UNA LINEA DISTINTA)

16. RECURSOS WEB (Recursos de referencia para el apoyo del proceso
formativo del estudiante; se debe indicar la direccion completa del recurso y
una descripcién del mismo; CADA RECURSO DEBE IR EN UNA LINEA
DISTINTA)

NOMBRE COMPLETO DEL DOCENTE RESPONSABLE / COORDINADOR
* Ingrese el nombre del docente responsable/coordinador

Sonia Montecino Aguirre

RUT DEL DOCENTE RESPONSABLE / COORDINADOR
* Ingrese el RUT del docente responsable/coordinador, con formato 12.345.678-9

6.599.819-k
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