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SCT presencial: horas tedricas y horas practicas. SCT: Sistema de Créditos Transferibles

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

La asignatura de Quimica tiene como propdsito que los estudiantes conozcan y comprendan los fun-
damentos de esta disciplina, desde el punto de vista de la profesion, desarrollando capacidades para
comprender los procesos quimicos en el contexto de la calidad, conservacion y transformacion de ali-
mentos, la evaluacién de sistemas de produccién alimentarios y el cuidado del medio ambiente.

RESULTADOS DE APRENDIZAIJE

e Aplica la quimica para contribuir a identificar, dimensionar y solucionar los problemas de los
sectores agropecuarios, agroindustriales y ambientales.

e Comprende los aspectos quimicos de los fendmenos ambientales, agropecuarios y agroindus-
triales, como base para la proyeccion de soluciones profesionales de acuerdo a los desafios de
sus ambitos de accion.

COMPETENCIAS DEL PERFIL DE EGRESO

Competencias Perfil de Egreso IAGRO

1.1. Disefia sistemas productivos garantizando el equilibrio entre el cuidado del medio ambiente, el
bienestar social y el crecimiento econdmico, con el fin de obtener productos agropecuarios y alimenta-
rios de calidad.

2.1. Gestiona la calidad de materias primas agropecuarias con el fin de obtener alimentos e ingredien-
tes naturales saludables e inocuos, asegurando, desde los sistemas productivos, la calidad y trazabili-
dad de los productos obtenidos.

Competencia Perfil de Egreso IRNR

1.1. Diagnostica la condicion del sistema territorial en funcion de los objetivos estratégicos, con un en-
foque multidisciplinario que integra las diversas dimensiones del territorio, generando informacion re-
levante que contribuye a la toma de decisiones
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ESTRATEGIAS METODOLOGICAS (de ensefianza —aprendizaje)

Las estrategias metodoldgicas para la enseianza y el aprendizaje consideran el desarrollo de clases
tedricas participativas, con problematicas vinculadas al ejercicio profesional, sumado a actividades
practicas de laboratorio y la resolucidn de guias con ejercicios, enfocadas en el autoestudio.

RECURSOS DOCENTES:

Clases expositivas con equipos multimedia, seminarios, sesiones de laboratorio, uso de plataforma do-
cente U-cursos.

CONTENIDOS

Conceptos y aplicaciones que aborda el curso de Quimica: Eficiencia de procesos, preparacién y dosifi-
cacién de agroquimicos, reactividad de los compuestos, capacidad de extraccién de alimentos con sol-
ventes, influencia de la temperatura, concentracién e ionizacion en la conservacion de alimentos; efec-
to de la temperatura, presidn y peso de los gases en el efecto en la calidad del aire. Efecto de la com-
posicién del aire en la postcosecha de vegetales. Influencia del pH en la contaminacidn de cursos de
agua y en la transformacién y conservacién de alimentos. Mecanismos de alteracién de alimentos. Ha-
bilidades practicas de un laboratorio de quimica

1. Materiay su clasificacién. Sustancia, compuesto, molécula, atomo, ion.
Estados fisicos de la materia.
Nomenclatura inorganica

2. Estequiometria.

2.1 Masa atémica, Masa Molar, N2 de Avogadro

2.2 Interpretaciones de reacciones quimicas. Balance ecuaciones quimicas
2.3 Ley de gases.

2.4 Reacciones Redox

3. Soluciones

3.1 Expresiones de concentracion
3.2 Preparacion de soluciones
3.3 Propiedades coligativas

4. Termoquimica

4.1 Calorimetria
4.2 Energia interna, Entalpia, Entropia y Energia libre

5. Estructura atémica y enlace

5.1 Numeros Cuanticos
5.2 Orbitales atémicos y moleculares
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5.3 Estructuras Lewis de moléculas
5.4 Hibridacién de orbitales
5.5 Polaridad de las moléculas

6. Equilibrio quimico e iénico

7.1 Constante de equilibrio

7.2 Ley de Le Chatelier

7.3 Electrolitos fuertes y débiles. Concepto pH
7.4 Hidrolisis de sales

7. Nomenclatura de los compuestos organicos
8. Isomeria

9. Mecanismo de reaccién
9.1 Reacciones de Eliminacién
9.2 Reacciones de Sustitucién nucleofilica
9.3 Reacciones Oxido-Reduccidn y otras

PROFESORES PARTICIPANTES (Lista no excluyente)

Profesor Departamento Especialidad o drea
italo Chiffelle, Bioquimico, Dr. Agroindustria y Enologia
Marcela Sepulveda, Ing. Agronomo Agroindustria y Enologia
Marco Schwartz, Dr. en Ciencias Quimicas | Agroindustria y Enologia

EVALUACION DEL APRENDIZAIJE. (Se redefine todos los semestres)

Instrumentos Ponderacion
lera prueba de catedra 35%
2da prueba de catedra 35%
Promedio de Controles 30%
Nota de presentacién (NPE) 75%
Examen 25%
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BIBLIOGRAFIA OBLIGATORIA

Chang, R. 2013. Quimica. McGraw Hill, p.1168. 11.ed

Brown, T.L, Lemay, H.E. y Bursten, B.E. 2009 “Quimica, la Ciencia Central” 11a. edicién. Ed. Pearson
Morrison, R. y Boyd, N. 1998. Quimica orgdnica. 5ed, México

Silva C. y Chiffelle G. I. 2006. Quimica general Universitaria. Ed. Ril

Silva, C. 2006. Quimica Organica Basica. Un Enfoque Breve. RIL Editores

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
Mc Murry, J. 2004. Quimica Orgdnica, 62 Edicion. Edit Thomson
Silberberg, M.S. 2002. Quimica General. 1ed, McGraw-Hill

Solomon, G. 1999. Quimica orgdnica. Wiley

RECURSOS WEB

Guia de seguridad para estudiantes universitarios:
https://www.acs.org/content/dam/acsorg/global/international/regional/resourcesamericas/s
eguridad-en-los-laboratorios-quimlcos.pdf



https://www.acs.org/content/dam/acsorg/global/international/regional/resourcesamericas/seguridad-en-los-laboratorios-quimlcos.pdf
https://www.acs.org/content/dam/acsorg/global/international/regional/resourcesamericas/seguridad-en-los-laboratorios-quimlcos.pdf
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CRONOGRAMA DE SEMINARIO, LABORATORIO, CONTROLES Y
PRUEBAS DE CATEDRA.

Martes (14:45 0 16:30 h)

- Nomenclatura Inorganica-Teoria 14/ marzo
- Nomenclatura Inorganica-Teoria 21/ marzo
- Nomenclatura Inorganica-Seminario 04/ abril
- Estequiometria 11/ abril
& Laboratorio 1: Uso del Material de Laboratorio 18/ abril

- Soluciones y Propiedades Coligativas y CONTROL 1 (Nomenclatura

y Estequiometria) 25/ abril
& Laboratorio 2: Soluciones 09/ mayo
& Laboratorio 3: Volumetria de Neutralizacion 16/ mayo
- Termodindmicay CONTROL 2 (Estequiometria) 23/ mayo
- Enlace 30/ mayo
- Equilibrio General y CONTROL 3 (Termodinamica) 06/ junio
& Laboratorio 4. Refractometria 13/ junio
- Equilibrio lIénico 20/ junio
& Laboratorio 5: El color de los pigmentos en funcion del pH 27/julio
- 04/ julio

Fechas Importantes de QUIMICA:
Prueba de Céatedra 1 (35%): V 12/ mayo
Prueba de Cétedra 2 (35%): V 07/ julio
Promedio de Controles: 30%

Examen (25%): V 14/ julio 2022

& En el Laboratorio el uso del delantal y guia estudiada del practico es OBLIGATORIO
Fechas Importantes:

- Inicio clases: 13 de marzo

- Semana Mechona (pregrado): 27 al 31 de marzo

- Semana de Receso: 1 al 5 de mayo

- Termino de clases 7 de julio

- Término del Semestre: 21 de Julio (Envio de Actas y Horas de Docencia Directa)
- Vacaciones de Invierno: 24 de julio al 04 de agosto.



