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DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

En este curso se propone entregar el conocimiento y herramientas necesarias para la comprension de los
conceptos de “terroir” y zonificacion vitivinicola, y a su vez dar a conocer la importancia del paisaje vitivinicola
tanto en el ambito nacional como internacional. Al final del curso, los alumnos deberan comprender,
integradamente, la relacién entre los factores de suelo, clima, planta y hombre (manejos culturales) que influyen
directa o indirectamente en el desarrollo y caracteristicas sensoriales y quimicas de la baya de uva. A su vez
deberan conocer las zonas vitivinicolas mas importantes a nivel mundial, la forma de cultivo de la vid y su
importancia a nivel de paisaje y cultura.

ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

De ensefianza: Clases presenciales con exposicion de especialistas en areas afines al curso. Actividades del
alumno orientadas y dirigidas.

De aprendizaje: Salida a terreno. Seminario de investigacion relacionado a terroir, paisaje 0 una zona de
produccién vitivinicola de relevancia. Lecturas de articulos cientificos.

Dada la situacién mundial generada por el covid, este semestre se seguird una modalidad remota. De ser
posible, considerando la cantidad de estudiantes, se buscara programar una salida a terreno.

COMPETENCIAS DE LA ASIGNATURA (Tipo: B=Bésica, G=Genérica, E=Especifica)
Reconoce los factores relevantes de suelo, agua, clima y manejo que se relacionan con la zonificacion y
la calidad potencial de la uva y el vino. (B)
Propone manejos asociados al suelo, agua, clima y planta en funcién de su efecto sobre la calidad de la
uvay el vino (E)
Identifica aspectos legales de aquéllos asociados especificamente al territorio. (E)
Comprende la importancia del paisaje como patrimonio dentro del quehacer productivo agricola. (E)

RECURSOS DOCENTES

Se dispone de la pagina del curso en u-cursos, donde semanalmente se entregara informacion de las
actividades. Para las actividades lectivas, se cuenta con sala de clases virtual (acceso Zoom), equipos
audiovisuales y documentos digitales.

CONTENIDOS (no en estricto orden)

Capitulo

Contenido

1. Introduccién

Aspectos generales del curso

Organizacién de grupos de trabajo

2. Suelo y subsuelo: componente
namero 1 del concepto de terroir.
Oscar Seguel — Marco Pfeiffer.

Formacion de Suelos. Los procesos pedoldgicos y los factores de
formacion de suelos. Materiales formadores de suelos. Algunos
ejemplos de formacion de suelos en Chile.

Influencia de la Geologia en la relacién suelo/paisaje.

Aspectos de Suelos y su relacién con el concepto de terroir.

3. Clima: componente numero 2

Factores climaticos

del concepto de terroir. Ing. | indices climéaticos y bioclimaticos

Agrénomo, Dr. Fernando | Influencia del clima sobre la fenologia de la vid

Santibafiez. El cambio climatico y sus consecuencias

4, Metodologias para la | Conceptos de UTB. Ingeniero Agrénomo Endlogo, MSc. Sergio
zonificacion viticola vy la | Hormazabal.

determinacion de terroir.

Herramientas de zonificacion (SIG, Cartografia, estadistica,
teledeteccién, imagenes satelitales, prospeccion de terreno, redes
parcelarias). Ingeniero Agrénomo, Dr. Mauricio Galleguillos.




5. Planta: componente nimero 3 | Ecofisiologia. Fisiologia y morfologia de las raices y su relacion con
del concepto de terroir. Dr. | el crecimiento de la planta, expresion de vigor y manejo hidrico.

Claudio Pastenes.
6. Aspectos generales y | Conceptos de terroir, zonificacion y aptitud vitivinicola.

definiciones. Ing. Agrénomo, Dr. ["Concepto de Denominacion de Origen y Legislacion de Zonificacion
Alvaro Pefia.

7. Calidad de los vinos y su | Caso 1: Francia. Endlogo Sr. Francois Massoc.
relacion con el terroir, expresion
del potencial de un terroir. El | Caso 2: Chile. Ingeniero Agrénomo Endlogo Sr. Marcelo Retamal.
Hombre y su saber hacer.
(Componente 4 del concepto de | Caso 3: El ejercicio profesional en la enologia y la viticultura.

terroir). Ingeniero Agrénomo Gerardo Leal.
8. Paisaje Vitivinicola. Ing. | Conceptos del “Paisaje” como componente del terroir.
Agrénomo, Dr. Alvaro Pefia Arquitectura de la vifia y de los paisajes vitivinicolas, uso de

corredores hiolégicos.
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PROFESORES PARTICIPANTES (Lista no excluyente)

Profesor Departamento Especialidad o area
Alvaro Pefia Agroindustria y Enologia Enologia
Oscar Seguel Ingenieria 'y Suelos Fisica de suelos
Marco Pfeiffer Ingenieria y Suelos Pedogénesis
Fernando Santibafiez Ingenieria y Suelos Climatologia
Mauricio Galleguillos Ciencias Ambientales y Recursos Naturales Agricultura de precision
Claudio Pastenes Produccién Agricola Fisiologia Vegetal
Sergio Hormazébal Enologia
Francois Massoc Enologia
Marcelo Retamal Enologia
Gerardo Leal Enologia
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EVALUACION DEL APRENDIZAJE (Se redefine todos los semestres)

Actividades Ponderacion
Pruebas:
- 12 Prueba 25%
- 22 Prueba (acumulativa) 30%
Controles de lecturas 15%
Seminario 30%
NOTA FINAL 100%

FECHAS IMPORTANTES

Presentacion seminarios : 02 de diciembre
Primera Prueba de Céatedra: 28 de octubre
Salida a terreno : (sin comentarios)



